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「第1９回スイーツ甲子園
高校生パティシエNo.1決定戦」

ご説明書



はじめに

「スイーツ甲子園」は、高校生がお菓子作りのアイデアと技術を競い合う、
国内最高峰のコンテストです。

「スイーツ甲子園 高校生パティシエNo.1決定戦」は高校生パティシエの頂点を決める大会です。2008年から、
お菓子作りが大好きな高校生の「夢」を応援し続けてきました（2020年から産経新聞社が主催）。
お陰様で、将来パティシエを目指す高校生たちが憧れ、目標とする大会として成長して参りましたが、今後も大
会を支援して下さる協賛協力企業様とともに、さらなる認知・規模拡大を実現したいと考えております。

産経新聞社では、本大会を通じてSDGs４番目の目標「質の高い教育をみんなに」、12番目の目標「つくる責
任 つかう責任」へ貢献します。大会参加中に様々な食材と触れ、チーム一丸となって試行錯誤しながら、一つ
の作品を完成させるという過程のなかで、質の高い学びを提供することを目指します。また審査段階において、
食材の有効活用やごみ削減に対する姿勢もチェックすることで、スイーツ業界における社会課題解決策も模索し
て参ります。

ぜひ本事業の趣旨にご賛同いただき、ご検討のほどをよろしくお願い申し上げます。
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スイーツ甲子園の６大特徴
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〇国内有数の権威＆知名度！
未成年を対象としたコンテストでは
国内有数の歴史と権威、知名度がある
ことから、毎年、日本全国の高校・専
門学校から多くの応募が集まります。

〇高校・専門学校の先生や学生
へのアプローチが可能
スイーツ甲子園に応募実績のある
約4100校へアクセスが可能です。
またメディアやSNSを通じ、高校生や
スイーツ甲子園ファンへの情報発信に
も力を入れています。

〇″映える″コンテンツを創出
高校生はオリジナルレシピで大会に臨
みます。高校生らしい斬新なアイデア
且つクオリティの高いケーキは、多く
のメディアから注目されています。細
かい作業に熱心に取り組む高校生の姿
も必見です。

〇有名パティシエとの接点
本場パリで修行を積んできた日本のス
イーツ界を担う有名なプロのパティシ
エが審査員を務めます。

〇協賛社×学生のコラボ実現
協賛社は「企業賞」を設定することが可
能です。協賛社は商品提供や受賞学生と
のコラボ商品開発・販売を通じて、大会
後も継続して接点を持つことができます。
またスピンオフ企画で応募校にシェフが
直接出向いて「出張授業」の実施実績も
あります。

〇子どもたちの夢を応援
「パティシエ」は小学生女子のなりた
い職業1位に位置しています。子どもた
ちの夢を応援する、そんな事業を目指
しています。

第35回「大人になったらなりたいもの」
調査結果（第一生命保険、2024年3月）



第18回スイーツ甲子園(2025年度) 優勝作品

育成調理師専門学校高等課程（兵庫県）
/チーム名 Éclat fière（エクラ フィエール）
作品名「Gratibelle（グラティベル）」

アントルメにはウエディングケーキにふさわしい、情熱・誠実な愛・幸
福な家庭を花言葉に変え、バラ・レモン・イチゴを使用しました。
バラの香り、レモンの酸味、イチゴの甘みをフロマージュブランが全体を
包み、やさしいケーキの味わいが特徴です。またサブレの食感が、より一
層味わい深いケーキに仕上げてくれます。
ピエスモンテは繁栄と幸せの象徴であるクロカンブッシュを主体とし、特
にバラの花で純粋な心・感謝の心を表し、シルエットの演出は、未来へ透
き通る二人の幸せをイメージしました。

▼第18回スイーツ甲子園決勝進出作品（他5作品）
※計6校が決勝に進出

第18回スイーツ甲子園(2025年度) 優勝・決勝進出作品
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大森由紀子氏（フランス菓子・料理研究家）

大会アドバイザー
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産経新聞にて定期コラム連載中
「大森由紀子のスイーツの世界」▼

大会アドバイザーとして、開会式のご挨拶
や、調理試験中のライブ配信用の解説、試
食審査など幅広く、ご活動いただいていま
す。▼

本大会には立ち上げ時からコーディネーターとして参加し、全国の審査員パテ
ィシエとともに、未来のスイーツ業界を担う若者たちの挑戦を温かく見守る。
フランスで製菓と料理を修業後、メディアを通じて日本にフランス菓子とその
背景を紹介。「パティスリー」という言葉やフランス地方菓子というジャンル
を確立し、広める。東京と京都でフランス菓子・料理教室を主宰。近著は王妃
マリー・アントワネットの人生とそれに寄り添ったお菓子を、レシピ入りで紹
介した「マリー・アントワネットのお菓子」（2025年5月出版）。フランス共
和国・農事功労章シュバリエ勲章受勲。



審査員のご紹介
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特別審査員

全国大会予選 審査員

島田徹シェフ
PATISSIER SHIMA

オーナーシェフ

濱田舟志シェフ
菓子工房グリューネベルク

オーナーシェフ

捧雄介シェフ
Patisserie Yu Sasage

オーナーシェフ

江森宏之シェフ
MAISON GIVRÉE
オーナーパティシエ

上田真嗣シェフ
Pâtisserie L‘ATELIER

DE MASSA
オーナーシェフ

三鶴康友シェフ
フランス菓子
トワ・グリュ

オーナーシェフ

森大祐シェフ
EN VEDETTE
オーナーシェフ

菅又亮輔シェフ
Ryoura

オーナーシェフ

鎧塚 俊彦
ToshiYoroizuka
オーナーシェフ

関西のホテルで修業後渡欧後、2004年 東京・恵比
寿「Toshi Yoroizuka」をはじめとして六本木・東京ミッ
ドタウン、杉並、小田原に店舗を展開。素材づくりを重
視し、2010年にエクアドルに9000坪の自社管理カカオ
農園「ToshiYoroizukaCacaoFarmEcuador」、
2011年には神奈川県小田原の石垣山山頂に2000
坪の農園とレストランを併設した「一夜城ヨロイヅカ・ファ
ーム」を開設。
2016年には東京・京橋に旗艦店
「ToshiYoroizukaTOKYO」、2019年6月に
「Atelier Yoroizuka」をリニューアル。農業に関する積
極的な姿勢と、次代の菓子職人育成、日本の食文化
の発展・推進をも目指し、日々より良き菓子づくりに奔
走中

永井 紀之
Pâtisserie Noliette
オーナーシェフ

レストランで料理人として働いた後、尾山台オーボンヴュー
タンで菓子の修行を始める。その後、南仏・ヴァランスの
M.O.F.（フランス国家最優秀職人章）「ダニエル・ジ ロ
ー」、グルノーブル「ドゥ・ヴェルバル」、パリの二つ星レストラン
「ミッシェル・ロスタン」、ボンドイゼールの二つ星レストラン「ミッ
シェル・シャブラン」、スイス・ジュネーブ「ホテル・インターコンチ
ネンタル」、ルクセンブルグ「オーバーワイズ」など、6年間修
業したのち1993年「ノリエット」オープン。
専門学校の特別講師として後進の育成に力を注ぐほか、
クラブ・ドゥ・ラ・ガ レットデロワ会長、公益社団法人東京都
洋菓子協会副会長 技術指導部長、一般社団法人日
本洋菓子協会連合会公認技術指導委員長などを務める。
2021年、卓越した技能者に贈られる厚生労働大臣表彰
「現代の名工」を受賞。



第19回スイーツ甲子園(2026年度) 開催概要※予定

■名称：第19回スイーツ甲子園 高校生パティシエNo.1決定戦

■主催：産経新聞社

■特別協賛：貝印株式会社

■協賛：タリーズコーヒージャパン株式会社、一般財団法人ドーバー洋酒財団、中沢乳業株式会社

株式会社ニップン、株式会社不二家、住商モンブラン株式会社

■協力：エアタヒチヌイ、専修学校日本菓子専門学校、東京ベルエポック製菓調理専門学校

■後援：文部科学省（予定）

■作品テーマ：ウェディングケーキ（予定） ※ご参考）第18回スイーツテーマ「ウェディングケーキ」

■スケジュール：４～６月募集、７月書類審査、８月予選、９月決勝、

10月～3月頃 優勝チーム研修旅行や各企業とのコラボスイーツ開発など

大会概要

本大会は産経新聞社が主催し、高校生パティシエ日本一を決定するイベントです。

2026年4月時点で同一の高校に在学している高校生3人1組でチームとなり、お菓子作りの技術とアイデアを競い合います。

テーマに沿ったオリジナルのレシピ（テーマ作品）を応募期限内にご提出いただき、大会アドバイザーの大森由紀子先生と、

日本を代表するパティシエの皆さんが審査員となり、書類選考を行います。

書類選考では、全国を東西2ブロックに分け、各ブロックそれぞれ12チームの計24チームを選出予定です。

書類審査を通過したチームは全国大会予選にて調理試験を行います。調理試験では、1時間40分（予定）以内にテーマ作品を作
成します。

予選を勝ち抜いた６チームは決勝にて2時間30分以内にテーマ作品を作成し、優勝ほか各賞を目指します。

※大会概要については、変更になる可能性がございます。



第19回スイーツ甲子園 開催スケジュール ※予定

レシピ応募

2026年4月初旬 募集開始
2026年6月中旬 募集締切

書類審査

2026年6月中～下旬 書類審査
2026年7月初旬 書類審査結果発表、予選進出チーム決定

予選

2026年8月初旬 全国大会予選
（場所：東京ベルエポック製菓調理専門学校）

決勝

2026年9月中旬 全国大会決勝（場所：日本菓子専門学校）

各賞の実施

2026年10月～2027年3月
※優勝（文部科学大臣賞）チームには副賞を贈呈（第18回はタヒチ研修旅行）
※コラボ商品開発権を取得したチームは、各企業とスイーツ開発を随時行います

※大会実施については、変更の可能性がございます。
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特別協賛 協賛A 協賛B 協賛C 協力名義

料金（税別） ー 1000万円 500万円 150万円 50万円

大会冠協賛 〇 × × × ×

1素材指定権利 ー 〇 × × ×

パティシエNo.1決定戦
【社名賞】【開発権】

【賞名ボード】
〇 〇 〇 × ×

協賛ボード
〇

ロゴ大+テキスト

〇
ロゴ大

〇
ロゴ中

〇
ロゴ小

〇
サイドボード
テキスト小

式典バックボード市松
〇

50%

〇
25％

〇
12.5%

× ×

審査室バックボード
市松

〇
50%

〇
25％

〇
12.5%

× ×

タイマー・マイク
選手名札・ゼッケン

〇 × × × ×

ライブ配信画面 〇（ロゴ） 〇（ロゴ） ○（お取組み紹介） ○（お取組み紹介） ×

予選
優勝ボード(決勝進出)

ロゴ
〇100% × × × ×

決勝優勝ボードロゴ
〇

50%
〇

25%
× × ×

新聞広告
〇

（全国版5段カラー）

〇
（全国版5段カラー）

× × ×

公式HP
社名露出

〇
サイドバナー+フッター

〇
サイドバナー
＋フッター

〇
サイドバナー
+フッター

〇
サイドバナー
+フッター

〇
サイドバナー

+フッター

その他
予選・決勝大会
進出参加賞

予選・決勝大会
進出参加賞

予選・決勝大会
進出参加賞

予選・決勝大会
進出参加賞

予選・決勝大会
進出参加賞

第19回スイーツ甲子園 パティシエNo.1決定戦 ご協賛プラン一覧

貝
印
様
用



<ご協賛内容>

①第19回スイーツ甲子園 パティシエNo.1決定戦の1素材を指定
➣募集要項に1素材を指定できます。予選大会～決勝大会までに使用する素材は貴社商品のみにいたします。
例：チョコレートの場合

テーマ「○○○」※事務局が決定

チョコレート(仮)を素材として使うこと

※チョコレートの種類・分量・使い方の指定はありません。

②大会公式広報ツールへの貴社名掲出
➣公式ホームページのサイドバナー＋フッターに貴社名を掲載
貴社HPへのページリンクを設定

➣紙面特集や紙面広告、掲載記事に貴社名を掲載

③決勝＆予選会場にて貴社名掲出
➣決勝&予選 協賛ボードに貴社ロゴ（大）を掲出
➣決勝&予選 式典バックボードと審査室ボードに貴社ロゴを掲出（市松占有率25%）
➣優勝ボードに貴社ロゴを掲出（占有率25%）

④参加賞の贈呈
➣決勝もしくは予選進出チームに貴社商品を贈呈できます
※賞品は、協賛社様の手配・発送を想定しております

⑤ライブ配信(YouTubeを予定)にて貴社ロゴを掲出
➣ライブ配信中・アーカイブ配信動画に協賛社クレジットとして貴社ロゴを掲出
➣貴社商品（お取組み）のご紹介

ご協賛プラン（協賛A）

第19回スイーツ甲子園 高校生パティシエNo.1決定戦

▲協賛ボード・バックボード(第18回)

▲優勝ボード
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赤字が貴社指定範囲 例）

▲ライブ配信画面イメージ



ご協賛料金：1000万円（税別）
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▲第18回スーパーライブ

▲企業賞ボードイメージ

⑥「高校生パティシエNo.1決定戦」にて「○○賞」贈呈
➣貴社から特別審査員を１名輩出いただけます
➣決勝進出のチームの中から「○○賞」を贈賞できます
➣「○○賞」受賞チームへの副賞に貴社商品を贈呈できます

⑦「○○賞」受賞チームとの商品開発権
➣「○○賞」を受賞したチームとコラボ商品を共同開発できます

※商品の使用期限は発売から1年を想定しております
※取材を行い、商品発売の旨の記事を掲載。リリースも配信いたします。

⑧「第19スイーツ甲子園 有名パティシエ夢の競演！スーパーライブ」ご協力名義
➣高校生と一般の方向けに配信するスーパーライブに、ご協力名義として掲出
➣イベント内で有名パティシエから貴社商品のご紹介
➣視聴者アンケート抽選プレゼントとして貴社商品のご提供

⑨産経新聞全国版朝刊全5段（カラー）スペースのご提供
➣2027年3月末までに掲載可能な、全5段カラースペースをご提供

ご協賛プラン（協賛A）
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<ご協賛内容>

①大会公式広報ツールへの貴社名掲出
➣公式ホームページのサイドバナー＋フッターに貴社名を掲載、ご希望のページリンクを設定
➣紙面特集や紙面広告に貴社名を掲載

②決勝＆予選会場にて貴社名掲出
➣決勝&予選 協賛ボード（赤枠）に貴社ロゴ（中）を掲出
➣決勝&予選 式典バックボードと審査室ボードに貴社ロゴを掲出（市松占有率12.5%）

③「高校生パティシエNo.1決定戦」にて「○○賞」贈呈
➣貴社から特別審査員を１名輩出いただけます
➣決勝進出のチームの中から「○○賞」を贈賞できます
➣「○○賞」受賞チームへの副賞に貴社商品を贈呈できます

④「○○賞」受賞チームとの商品開発権
➣「○○賞」を受賞したチームと貴社商品を共同開発できます

※商品の使用期限は発売から1年を想定しております

⑤参加賞の贈呈
➣決勝もしくは予選進出チームに貴社商品を贈呈できます
※賞品は、協賛社様の手配・発送を想定しております

⑥決勝のライブ配信中(YouTubeを予定) に貴社をご紹介
➣ライブ配信中に貴社商品（お取組み）のご紹介

ご協賛料金： 500万円（税別）

ご協賛プラン（協賛B）

第19回スイーツ甲子園 高校生パティシエNo.1決定戦

▲式典協賛ボード（赤枠）・バックボード（市松）

▲企業賞ボードイメージ



「ご協賛」プラン

ご協賛料金：150万円（税別）

ご協賛プラン（協賛C）
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第19回スイーツ甲子園 高校生パティシエNo.1決定戦

・大会公式広報ツールへの貴社名掲出
➣公式ホームページのサイドバナー＋フッターに貴社名を掲載、ご希望のページリンクを設定
➣紙面特集や紙面広告に貴社名を掲載

・決勝＆予選にて貴社名掲出
➣決勝＆予選 協賛ボード（赤枠）に貴社ロゴ（小）を掲出

・参加賞の贈呈
➣決勝もしくは予選進出チームに貴社商品を贈呈できます
※賞品は、協賛社様の手配・発送を想定しております

・ライブ配信中(YouTubeを予定) に貴社をご紹介
➣ライブ配信中に貴社商品（お取組み）のご紹介

▲式典協賛ボード



「ご協力」プラン

ご協賛料金：50万円（税別）

ご協賛プラン（協力）
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第18回スイーツ甲子園 高校生パティシエNo.1決定戦

・大会公式広報ツールへの貴社名掲出
➣公式ウェブサイト、特集記事などに
「ご協力」名義として貴社社名をご掲載

・決勝＆予選にて貴社名掲出
➣決勝＆予選の式典協賛ボード（赤枠）に

「ご協力」名義として貴社名をテキストで掲出

・参加賞の贈呈
➣予選・決勝進出チームに貴社商品を贈呈できます
※賞品は、協賛社様の手配・発送を想定しております

▲式典協賛ボード



＜ご参考＞
第15回～1７回スイーツ甲子園(2022~24年度)

コラボ商品

第17回スイーツ甲子園(2024年度)
PR・広報



ピックや見た目の
デザインまで、高
校生のアイデアを
取り入れていただ

きました！
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コラボスイーツ事例：株式会社不二家①

〇第15回スイーツ甲子園（2022年度）
株式会社不二家×おかやま山陽高等学校（岡山県）

〇第16回スイーツ甲子園（2023年度）
株式会社不二家×レコールバンタン高等部 東京校（東京都）

23年3月4日～3月31日の期間限定で、おかやま山陽高等学校「Merci（メルシー）」
とのコラボスイーツが発売されました。お客様が食べた時の感動・幸せな気持ちをイ
メージして、マカロンの食感やクリームの味のバランスの細部までこだわり完成させ
ました。
【商品名】いっしょに！Smile Switch 苺のハッピートゥンカロン
濃厚なピスタチオクリームと軽いタイプのカスタードクリームをマカロン皮で挟み、
クリームの中には食感のアクセントとしてマシュマロをしのばせました。上面には桜
フレークをトッピングし、旬の苺を飾りました。卒業や入学などのお祝いにもぴった
りな、華やかなトゥンカロンです 。ペコちゃんのリボンは、おかやま山陽高等学 校の
制服のリボン と同じ 赤色です。

24年3月1日～3月28日の期間限定で、レコールバンタン高等部 東京校「フロールラ
ル」とのコラボスイーツを、全国の不二家洋菓子店舗で発売予定です。
お客様が食べた時の感動や幸せな瞬間をイメージして、クリームの味や食感のバラン
スなど細部までこだわりました。ペーパープレートデザインはそれぞれのアイデア
（ペコの苺ワンピース、かわいらしいポーズ、桜背景）を詰め込みました。

発売当日は多数
の情報番組で取
り上げていただ
きました！
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コラボスイーツ事例：株式会社不二家②

〇第17回スイーツ甲子園（2024年度）
株式会社不二家×野田鎌田学園高等専修学校（千葉県）

全国の不二家洋菓子店で3月1日（金）から31日（月）まで提供さ
れました。商品名は「いっしょに！Smile Switch！ペコちゃんのレ
アチーズケーキ」。スポンジの上にふんわりとしたチーズムース、
果肉入りイチゴソース、イチゴジュレ、金粉と重ねたケーキはハー
ト形。スポンジの中にはフィアンティーヌ（クレープ生地を焼いて
砕いた食材）をしのばせて、ふんわりだけではなくサクサク食感も
楽しめるように工夫しました。ケーキの横には、ミルクシュガーコ
ーティングがけ“ペコサブレ”も添えてボリューム感と華やかさを加
え、見た目にも味わいにもこだわった仕上がりです。
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コラボスイーツ事例：貝印株式会社①

〇第15回スイーツ甲子園（2022年度）
貝印株式会社×野田鎌田学園高等専修学校（千葉県）

【商品名】

ミガキイチゴとマスカルポーネアイスのティラミス

エスプレッソ生地に、シャンティーフレーズ、ジュレフレ

ーズ、マスカルポーネアイスをのせ、苺とココアパウダー

でトッピングしました。イタリアンのコースデザートにぴ

ったりなティラミス風パフェです。ティラミスには「元気

になる」と言う意味が込められています。このパフェを食

べて皆さんが明るく元気な気持ちになってほしいという想

いをこめました。

貝印が運営する、新宿伊勢丹地下のレストラン「KITCHEN STAGE」にて
23年2月10日～3月14日の約１か月間、バレンタイン～ホワイトデーの期間に合わせ
て、野田鎌田学園「Soleil(ソレイユ)」とのコラボスイーツを提供しました。

Kitchen stageとは…
2007年に伊勢丹新宿店B1フロアに
オープン。2012年春からKai 
House(貝印株式会社)が運営。2～4
週間ごとにさまざまなジャンルの人
気料理人や料理研究家たちが考案し
たメニューをご提供しています。

〇第16回スイーツ甲子園（2023年度）
貝印株式会社×飯塚高等学校（福岡県）

「KITCHEN STAGE」にて24年2月7日～2月27日の約3週間、福岡県の飯塚高等学校の
チーム「clarte(クラルテ)」とのコラボスイーツを提供しました。
いちごのベストシーズンに合わせ、いちごのスイーツを考案。同レストランで提供する
コースの、最後のスイーツとしてふさわしいものを学生と考えて頂きました。
レストランではスイーツのレシピも配布し、自宅でも再現できる・楽しめる点も人気の
理由です。
【商品名】「あまぷりん 三種のベリーソース添え」
【価格】770円（税込み）
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コラボスイーツ事例：貝印株式会社②

〇第17回スイーツ甲子園（2024年度）
貝印株式会社×城南高等専修学校（岐阜県）

KITCHEN STAGE」にて25年2月3日～2月28日の約3週間、岐阜
県の城南高等専修学校のチーム「rêve（レーヴ）」とのコラボス
イーツを提供しました。
商品名は『～アールグレイのババロア はちみつのジェラート添
え～ 柚子のジュレとソースとともに』。柚子の酸味とアールグ
レイの香りをより引き立たせるためにはちみつを使用したジェラ
ートを添えました。また、柚子を使用しているため幅広い年代の
方にも食べやすくなっています。
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コラボスイーツ事例：タリーズコーヒージャパン株式会社①

〇第15回スイーツ甲子園（2022年度）
タリーズコーヒージャパン株式会社×野田鎌田学園高等学校
23年5月24日より全国のタリーズコーヒー店舗にて飯塚高等学校「Cheerful（チアフ
ル）」とのコラボケーキ2種が発売しました。スイーツ甲子園で優勝した作品を再現した
ケーキ「フロマージュバナーヌ」とオレンジの酸味が爽やかなムースとカカオ
香るブラックココアスポンジを合わせた大人な味わいの「ムース オランジュ」です。

▲店頭ポスター

▲タリーズコーヒージャパンとスイーツ甲子園の双方の公式Instagramカウントで
コラボスイーツ紹介動画を投稿。消費者の投稿も多く、SNS上での反響もあり、売り上げは好調でした。

〇第16回スイーツ甲子園（2023年度）
タリーズコーヒージャパン株式会社×
育成調理師専門学校（兵庫県）

24年4月24日（水）にコラボスイーツを発売します。「ハニーレモンタルト」と
「フロマージュ・オ・トロピカル」の2種類。全国のタリーズコーヒー店舗で、
お楽しみいただけます。「ハニーレモンタルト」（画像右上）は、まろやかなチ
ーズムースにほどよい酸味のレモンを合わせた、爽やかな味わいです。「フロマ
ージュ・オ・トロピカル」（画像左下）は、パッションフルーツとオレンジの香
りが広がる、見た目も可愛らしいドーム型のケーキです。
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コラボスイーツ事例：タリーズコーヒージャパン株式会社②

〇第17回スイーツ甲子園（2024年度）
タリーズコーヒージャパン株式会社×向陽高校（長崎県）

コラボ商品「オランジェ・アールグレイ」は、ホワイトチョコムー
スのまろやかな甘みに、爽やかなオレンジゼリーとなめらかでくち
どけの良いアールグレイムースの3つの層が織りなす、華やかな風
味が口いっぱいに広がります。アイスティーやロイヤルミルクティ
ーなど、ティードリンクとのペアリングがおすすめです。
またタリーズコーヒーこだわりのコーヒー、紅茶とのペアリングを
研究しながら考案したコラボ商品「リモーネ・カラメル」は、レモ
ンの酸味にほんのりカラメルの風味が、口に入れた瞬間にふわっと
広がります。コクのある甘みと酸味のバランスがとれたレモンカス
タードと香ばしいタルト生地を重ね、ピスタチオとカラメルソース
のデコレーションで見た目も華やかに仕上げました。ご友人やご家
族とのカフェタイムにぜひお楽しみください。



第18回スイーツ甲子園 メディア露出（新聞）
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▲2025年4月9日付 産経新聞全国版朝刊
一面 募集開始告知

2025年5月16日付
産経新聞東京本社版朝刊
スーパーライブ採録・募
集告知

産経新聞全国版朝刊
2025年9月14日付、
15日付 一面
決勝大会
YouTube Live告知▼

2025年9月17日付
産経新聞全国版朝刊
一面 決勝大会結果

2025年9月17日付
産経新聞全国版朝刊

社会面

2025年8月7日付
産経新聞東京本社版朝刊
東日本予選

2025年8月7日付
産経新聞大阪本社版朝刊
西日本予選



第18回スイーツ甲子園 メディア露出（新聞）
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2025年10月21日付産経聞全国版朝刊
スイーツ甲子園決勝大会特集



第18回スイーツ甲子園メディア露出（Web・リリース）
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Web（産経ニュース）

リリース配信

[西日本結果]2025年8月5日配信 [東日本結果]2025年8月6日配信 [決勝結果]2025年9月15日配信

[募集開始]2025年4月9日配信
[予選進出チーム決定
]2025年8月18日配信

[決勝進出チーム決定]
2025年8月18日配信

[決勝結果]
2025年9月16日配信



第18回スイーツ甲子園メディア露出（テレビ）
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[決勝]2025年9月15日放送
フジテレビ「イット！」

[決勝]2025年9月16日放送
フジテレビ「サン！シャイン」



第18回スイーツ甲子園メディア露出（SNS:YouTube)
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@スイーツ甲子園事務局

予選ブロックのダイジェス
ト動画を配信。決勝に向け
ての盛り上がりを醸成しま
した。

9/15の決勝大会はYoutubeチャンネルでライブ配信を実施。
（https://www.youtube.com/watch?v=jO4gfBhj
bHI&t=22621s）

当日の視聴回数は936回、総再生時間は133.2時間を記
録。前年比で総再生時間は増加しました。

ライブ配信の最大同時視聴者数は344人、平均同時視聴者数132人、視聴者の性別比は女性66.3％（前年63.1％）
男性33.8％（前年36.9％）、年代別では45～54歳の保護者世代、13～17歳の現役世代の視聴が伸張しました。



第18回スイーツ甲子園メディア露出（SNS:Twitter)
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@sweets_koushien
1.8万フォロワー

Xでは結果を伝える投稿が高いインプレッション
を獲得する傾向にあります。

予選ブロックの8月5,6日の総インプレッション数は12,074、決勝大会当日の総インプレッション数は6,783を獲得。

総投稿数は43件。

9/15プレッション：6,783

8/5

インプレッション：4,544

8/6

インプレッション：7,530



第18回スイーツ甲子園メディア露出（SNS:Instagram)
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@sweets_koushien

インスタグラムでは募集開始から決勝大会当日まで、スイーツ甲子園に関する情報を定期的に発信しました。
「映える」「おしゃれ」な写真が見られるというインスタグラムの特性上、高校生たちが作成したケーキの写真や、かわいらしいピエス
モンテの動画、真剣な表情の高校生の調理中の動画などを中心に多く閲覧されました。決勝大会当日の模様は「ストーリーズ」や「リー
ル」「フィード」に投稿。総閲覧総リーチ数は約３4万でした。

▼コンテンツ

Instagramでは、ストーリー、フィード投稿、リールによる

投稿を実施。ストーリーズが閲覧数を獲得する傾向があ

る。投稿内容では決勝に関連する投稿の閲覧数が大き

く、注目度が高いことがわかる。
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「スイーツ甲子園」お問い合わせ先

産経新聞社 東京本社
メディアビジネス局

（ml.sankei-ad-contact@sankei.co.jp）

mailto:ml.sankei-ad-contact@sankei.co.jp
mailto:ml.sankei-ad-contact@sankei.co.jp
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